


Winter-Meni

Griine Erbsensuppe mit gebratenen Wiener-Scheibchen

Kalbsfrikassee mit Champignons, Zuckerschoten
und Karotten an einer Reistimbale

Gewlirzorangen mit Pistazieneis
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Feldsalat in Himbeer-Rosendressing
mit karamellisierten Niissen und Granatapfelkernen

Knuspriges Maispoulardenbriistchen
mit Mascarpone geftillt an Rosensofse
auf Wirsing-Karottenragout

und Macairekartoffeln

Apfel-Birnen Crumble
mit Rosensirup und Walnusseis

26,50 €
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Luftgetrocknete Schinken- und Salamispezialitdten
mit Oliven und Cornichons

Klare Rinderkraftbrithe mit Mascarponeklofsichen

Kalbsschnitzel mit Estragonsofse auf Lauchgemitise
und weifsen Tagliolini

Salat von frischen Friichten
an Ananas-Kokosschaum

34,00 €
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Kleiner Salatteller

Wintergemiise an Rote Beteschaum
mit kleinen Kartoffel-Kédseklofichen

Gewlirzorangen mit Pistazieneis

18,50 €
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Kleiner Salatteller
Feldsalat in Knoblauchdressing mit Brotcrotitons

Feldsalat in Himbeer-Rosendressing
mit karamellisierten Niissen und Granatapfelkernen

Luftgetrocknete Schinken- und Salamispezialitdten
mit Oliven und Cornichons

Tatar vom Réucherlachs mit Senf-Dillsofse auf Gurkencarpaccio

Winterliche Blattsalate mit in Krdutern gebratenen
Lachs-, Zandermedaillons und Garnelen

Sipper
Klare Rinderkraftbrithe mit Mascarponeklofichen

Griine Erbsensuppe mit gebratenen Wiener-Scheibchen
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Wintergemiise an Rote Beteschaum
mit kleinen Kartoffel-Kdseklofichen
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Linguine mit mediterranem Gemiise und Meeresfriichten

Farfalle in Salbeibutter mit gebratenen Rinderfiletscheiben
in Dornfelderglace
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Gedtinsteter Kabeljaurticken auf Wurzelgemdtise
und tournierten Kartoffelchen

Gedtinstetes Forellenfilet gefiillt mit Spinat und Lachs
an Safransofse und Wildreisrisotto

Gebratenes Wolfsbarschfilet auf Sellerieptiree
mit Wintergemiise und Triiffelsofse

4,50 €

6,90 €

7,50 €

8,90 €

9,50 €

16,50 €

4,50 €

4,50 €

12,50 €

14,00 €

14,50 €

17,50 €

18,90 €

19,50 €
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Kalbsfrikassee mit Champignons, Zuckerschoten
und Karottenan einer Reistimbale 14,80 €

Knuspriges Maispoulardenbriistchen mit Mascarpone gefuillt
auf Wirsing-Karottenragout und Macairekartoffeln 14,90 €

Medaillons vom Schweinefilet auf Blattspinat
mit Sauce Hollandaise iiberbacken dazu Kartoffelrosti 17,90 €

Kalbsschnitzel mit Estragonsofse auf Lauchgemiise
und weifSen Tagliolini 18,50 €

Argentinisches Rumpsteak , Strindberg”
unter einer Senf-Zwiebelkruste dazu Bratkartoffeln 19,80 €

Vom Goill

2 Schweinertickensteaks 11,00 €
Argentinisches Rumpsteak 17,50 €
Argentinisches Rinderfilet 21,50 €
Gegrilltes Lachssteak 15,50 €

Zu den Steaks reichen wir Krauterbutter.

Desserts

Gewtirzorangen mit Pistazieneis 3,90 €
Salat von frischen Friichten an Ananas-Kokosschaum 490€
Apfel-Birnen Crumble mit Walnusseis 490€
Zweibriicker Rosentraum 3,50 €

Windbeutel gefiillt mit Vanilleeis”, Friichten, Sahne
und Rosensofse

Offnungszeiten:

Warme Kiiche von 12 Uhr bis 14 Uhr und von 18 Uhr bis 22 Uhr
Kaffee, Kuchen und Kleinigkeiten von 14 Uhr bis 17:30 Uhr

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe in Lebensmittel
(1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoff (3) mit Antioxidationsmittel (4) mit Geschmacksverstarker (5) geschwefelt (6) geschwarzt (7) mit Phosphat
(8) chininhaltig (9) coffeinhaltig (10) enthalt eine Phenylalaninquelle = StRstoff (11) kann Spuren von Nussen enthalten



